NEMCX

ITALIAN GELATO MACHINES & MORE

Vyrobnik zmrzliny
DOLCE VITA

Zmrzlina pre vase podnikanie aj pre vasu domacnost
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PROFESSIONAL CLASS

Zmrzlina je sladké zvadzanie, nechajte sa zviest Dolce Vita.

Kompaktny, krasny dizajn, jednoduché pouzitie; Dolce Vita na
Stylova pripravu akéhokolvek typu zmrzliny, sorbetu alebo granity
Stroj sa dodava v dvoch verziach: 1,51a 1,1 1.

Miska Dolce Vitta 1.1 je vysoka 14 cm, navrhnuta tak, aby sa
zmestila do vacsiny zasuvkovych mrazniciek.

Vybavené protiSmykovymi noZickami pre lepsSiu stabilitu pocas
prevadzky

Dolce Vita je jediny stroj s celou nadobou zo zrkadlovo lestenej
nehrdzavejlicej ocele, krasny na pohlad, lahko sa Ccisti, je
hygienicky, absolltne odolny proti poskriabaniu.

Akumulacia chladu Gelato stroj s hermeticky uzavretou
dvojplastovou nadobou. Vo vnitri dvoch utesnenych stien je
kryogénna kvapalina, ktora pini funkciu akumulacie chladu, ked' je
misa v mraznicke a funkciu pomalého uvolfiovania pri priprave
zmrzliny.

DOLCE VITA

dolce vita 1.51.
7 N

Udaje

19x19x26 cm

3Kg

220V-240V 50Hz/1 - 15W

ce

Vyroba
900g (1,21.) - 20/30 min
Vnutorna nadoba z nehrdzavejlcej

Qcae 18/10

PohodIné a elegantné pridavné veko s chromovanym gombikom,
dodavané so strojom, ul'ahcuje skladovanie zmrzliny.

Stroj je tiez idealny na okamazité chladenie akéhokolvek druhu
napoja. Pouzitel'ny je ako nadoba na l'ad, alebo chladi¢ flias.
Nadoba udrzi teplotu -10 °C priblizne 2 hodiny.

Veko ma Siroky otvor na nalievanie alebo pridavanie ingrediencii.
Pouzivanie vyrobnika zmrzliny Dolce Vita je velmi jednoduché a
vzdy zarucuje dokonalé vysledky.

Za 20-30 minat vyrobi zmrzlinu pre 6/10 osob (900 gr.) s Dolce Vita
1.5 a pre 4/7 osob (700 gr.) s Dolce Vita 1.1

Pred pouzitim stroja vloZte misku do mraznicky, nechajte tekutinu
vo vniltri zmrazit a aktivujte funkciu chladu. Do misky ni¢
nevkladajte a nezakryvajte ju (nikdy nevkladajte misku do
mraznicky, ak je eSte mokra).
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Mraznicka musi byt nastavena aspon na -18°C. Miska musi zostat
v mraznicke aspon 9/12 hodin. Misa moze byt neustale ponechana
v mraznicke, aby sa dala v pripade potreby pouzit.

Ked chcete pripravit zmrzlinu, vyberte misku z mraznicky,
zmontujte veko s kolikom, cepelou a motorom. Umiestnite
motorovi jednotku veka na misu a uistite sa, Ze je dobre
pripevnena.

Spustite mieSanie zapnutim motora, pomaly nasypte ingrediencie
cez otvor vo veku. Nadobu nenapiiajte viac ako do polovice. Pocas
pripravy mozete cez otvor veka pridavat granule, ¢okoladu a iné
ingrediencie.
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dolce vika 1.1

e N

Udaje

19x19x22 cm

3Kg

220V-240V 50Hz/1 - 15W

oce

Vyroba
700g (11.) - 20/30 min
Vnutorna nadoba z nehrdzavejlcej

\\ocele 18/10

Ked' je zmrzlina hotova, vypnite motor, odstrante veko s lopatkou a
podavajte.

Zmrzlina sa moze skladovat zakryta v tej istej miske asi 30 mint,
alebo mozete zakrytli misku vlozit do chladnic¢ky asi na 30 mindit.
Je tiez mozné uchovavat zmrzlinu (obmedzene) v mraznicke.

Nedavajte Ziadnu cast stroja do umyvacky riadu a nezohrievajte
mraziacu misu. KedZe ide o zapecateni nadobu, mohla by sa rozbit
a sposobit zranenie. NeSkrabte vnitro misky.

A pamatajte. Zmrzlina je dobra a zdrava!




PROFESSIONAL CLASS

DOLCE VITA

TECHNICKE UDAJE

Dolce Vita ¢lerna 1.5

Dolce Vita blela 1.5

Dolce Vita éervena 1.1

Dolce Vita blela 1.1

Kod 0034500279 0034500280 0034300298 0034300299
Vykon 15W 15W 15W 15W
Objem 151 151 111 111
Ingrediencie - max. 900 g. 900 g. 700 g. 700 g.
Min.teplota mrazenia -18°C -18°C -18°C -18°C
Cas chladenia nadoby 12-18h 12-18h 12-18h 12-18h
Vyska nadoby 18 cm 18 cm 14 cm 14 cm
Rozmery zariadenia (§/H/V) 19x19x26 cm 19x19x26 cm 19x19x22 cm 19x19x22 cm
Hmotnost 3,0 Kg 3,0 Kg 2,8 Kg 2,8 Kg
Prepravné balenie (4 ks) 45X1£;5KX9H36 45)(1455lz(gH36 46)1(32)?;33 46)1(:;112)?;33

Material nadoby

18/10 nehrdzav. ocel

18/10 nehrdzav. ocel

18/10 nehrdzav. ocel

18/10 nehrdzav. ocel

Veko pre nadobu

GASTRO-CATERING-SHOP SERVICE EQUIPMENT
Bratislava - Banska Bystrica — PreSov
Info/ Zakaznicky servis: +421-905-126 087

email:info@gastroservis.sk
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